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WER SIND WIR?

Frigoline ist seit 2012 als Hersteller von mechanischen
Kihlaggregaten in der Kéltebranche tatig und hat sich in
kirzester Zeit durch seine Leistungen bei GroRprojekten
zu einem der herausragenden Unternehmen der Branche
entwickelt. Frigoline kombiniert sein Fachwissen im
Bereich der Produktion mit seinem Erfolg bei
schlusselfertigen Projekten und bietet malRgeschneiderte,
rationelle und dauerhafte Lésungen an. Mit seiner
Erfahrung in der Herstellung von Kihlhdusern und seinen
innovativen Konzepten unterstreicht Frigoline
Anwendungen, die maximale Effizienz bieten. Frigoline
bietet eine breite Palette von Lésungen durch die
Entwicklung von F&E-basierten Produkten im Bereich der
temperaturgesteuerten Lagerung.

UNSERE VISION

Verbesserung unseres Unternehmens und Formung
seiner Struktur zu einem innovativen, fihrenden Modell in
der Kuhllagertechnik durch Aufbau eines Vertriebsnetzes
und Maximierung des Kundendienstes auf dem nationalen
und internationalen Markt.

UNSERE MISSION

Bereitstellung hochwertiger, innovativer,
umweltfreundlicher und energieeffizienter Produkte und
Lésungen fur alle Kunden sowohl auf dem lokalen als
auch auf dem internationalen Markt, indem wir uns an die
sich standig entwickelnden un¥vewsfdgaiiegroup.com
branchenspezifischen Anforderungen anpassen.




UNSERE
DIENSTLEISTUNGEN
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Produktion und Beschaffung

Der Produktions- und Beschaffungsprozess fiir
alle Gerate und Komponenten im
Zusammenhang mit der Kiihllagerung erfolgt
unter vollstandiger Beriicksichtigung  der
erforderlichen Kapazitat, Energieeffizienz und
hohen Qualitat.

Wir bieten eine breite Produktpalette an, wie
z.B. Kuhlmaschinen und -anlagen,
Klhlhausplatten, Kihlhaustiiren, Zubehor fur die
Kuhlhausmontage, modulare Kahlrdume,
Fernliberwachungs- und -steuerungssysteme,
Befeuchtungssysteme, Kihlhausliftungssysteme,
Kihlhausbeleuchtungssysteme, Kiihlhaustiren und -
paneel Schutz Barrieren, ohne Kompromisse bei
hoher Qualitat und angemessenen  Kosten

einzugehen.
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Projektentwurf
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Unser erstes Ziel bei der Projektgestaltung ist
es, die Anforderungen der Kunden zu verstehen
und asthetische Loésungen 2zu finden, die
kosteneffizient sind.
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technischen Berechnungen verifiziert wurde, wird mit

den Projektstudien begonnen. Unser Unternehmen

schlie8t seine Aktivitditen ab, indem es die
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Schliisselfertige
Projekte

Frigoline bietet schlisselfertige Losungen an, indem
sie das Projekt, die Produktion und die Beschaffung,
die Installation und den Inbetriebnahmeprozess auf
hochst effiziente Weise sowohl auf dem nationalen als
auch auf dem internationalen Markt durchfiihrt.
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Service nach dem Verkauf
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Erfahrenes Team Qualititskontrolle Unterstiitzung nach dem Verkauf

Als Hersteller von mechanischen Frigoline Ltd. wendet die ISO 9001-Norm in Einer der Griinde fiir den Erfolg von Frigoline ist, dass der
Kiihlaggregaten sind wir bereit, mit allen Geschaftsprozessen in den Bereichen technische Service auch nach dem Verkauf unterstiitzt.
unsererﬂ professiqnellen Team.technische Forschgng und EntW|cI_(Iung, Vertrieb, Die Qualitit des Service-Wartungsdienstes, den wir
Ratschlage und Lésungen zu bieten. Marketing und Produktion an und

wihrend der gesamten Lebensdauer der Produkte bieten,
ist mit seiner Kontinuitit, Zuverldssigkeit und
Ersatzteilgarantie auf hochstem Niveau.

Uberwacht und optimiert kontinuierlich die

Geschaftsprozesse und
Produktionsmethoden.

10
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Installation.und
Inbetriecbnahme

Unser Unternehmen bietet Installations-
und  Montagedienstleistungen von  kaltetechnischen
Maschinen und Anlagen fur Ihre schllsselfertigen Projekte.

Nach Abschluss der Testphasen durch die
Inbetriebnahme der Projekte, bei denen die Installation
der Maschinen und Anlagen abgeschlossen ist,
stellen wir sicher, dass das System reibungslos
funktioniert und liefern das Projekt ab.

13



TATIGKEITSFELDER

Zentren fiir die Lebensmittelverteilung und
Lebensmittel- & Getrinkelagerhdauser

Lebensmittelindustrie

4
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Q Mikroorganismen" vermehren. sich in einem ~breiten

Temperaturbereich und verursachen den Verderb von
Lebensmitteln. Aus diesem Grund miissen die Produkte
unter geeigneten Umgebungsbedingungen = gelagert
werden. = Die  Haltbarkeit = wird durch  die
Lagerbedingungen unter diesen Bedingungen bestimmt.
Die -Kiihlkette ist definiert. als "die: Lagerung von
Lebensmitteln unter angemessenen
Umweltbedingungen in “allen Phasen, von . der
Produktion bis zum Kunden, wie Versand und
Lagerung. -Wenn Lebensmittel -direktem Sonnenlicht
ausgesetzt “sind, verlieren sie ihre Eigenschaften und
verderben.

G
Coldrooms and Refrigeration
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Landwirtschaft

Obst- und Gemuselagerung

Wenn geerntetes Obst und Gemuse unter geeigneten Bedingungen
gelagert wird, bleibt seine Frische | eine Zeit | lang erhalten.
Geeignete Bedingungen werden durch die @ Einstellung  von
Temperatur und relativer Luftfeuchtigkeit geschaffen. Jedes Obst
oder Gemiise hat seine eigenen idealen Bedingungen, unter /denen
es am besten und am langsten gelagert werden kann. Die
optimalen Lagerungsbedingungen fiir ein. und dasselbe Obst oder
Gemise kénnen namlich je nach Sorte und den o6kologischen
Bedingungen, unter denen es angebaut wird, variieren.

Unabhangig davon, wie gut die Lagerungsbedingungen sind, kann
jedes Obst und Gemise nur. eine bestimmte Zeit lang halten.
Dieser Zeitraum kann zwischen einigen Tagen und 5-6
Monaten liegen. Nach diesen produktspezifischen Zeitrdumen
verfallt das gelagerte Produkt schnell und verrottet schlieBlich
vollstdndig. Daher ist die Haltbarkeit von Obst und Gemiuse in
Kuhlhausern begrenzt.

ﬁeifungsréume mit L
ontrollierter Umgebung Y {'__ | Zwiebeln

Kartoffelknollen;
eschaffen, damit Obst und Gemise lange

elagert werden kénnen, ohne zu verderben. i
Dabei handelt es sich um eine Umgebung, in der (
Sauerstoff (02) nahezu zerstort wird, eine
stickstoffhaltige Umgebung (N) geschaffen wird,
schadliches Kohlendioxid (CO2) und Ethylen
(C2H4), das von gelagertem Gemise und
Obst produziert wird, absorbiert wird und
eine ideale Temperatur gewahrleistet ist.

Em Lager wird . eine geeignete Atmosphare

extrem hohem Ma
Umfeld fir lebe
schaffen, werden

der Luftzirkulation

" eine gleichmaRige
i - Luftverteilung
nach Sorte Uber
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Lagerung von Kartoffeln uhd, | W

"Beim Verblassen": _
und Warme ab. Um die Vermehrung dieser drei Pflanzen in

Beliftung 'und Kuhlung des Kartoffellagers kann definiert
werden als Gewahrleistung der richtigen Lufttemperatur,

und in den Knollen.

Uber
erreichen. Unter diesen Bedingungen konnen Kartoffeln je

Monaten in hoher Qualitat gelagert werden.

Pilzzucht Raume
Wahrend das Wachstum von Pilzen auf naturliche
Weise von der Schaffung der vom Pilz gewlinschten
Bedingungen abhangt, werden diese Bedingungen in
kommerziellen Betrieb ich geschaffen
Temperatur, Luftfeuchtig
wichtigsten 6kologisch
und habe Ren Einfl
Pil sm sehr wahlensch
hngeht‘md sie
rschle ich kologlsc
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lebende, "atmen_de"! Organismen.

Sie geben Kohlendioxid, Feuchtigkeit

e zu verhindern und ein geeignetes
nde, ' lebensfahige Kartoffelknollen  zu
die ~ Kartoffelknollen eluftet. T

und der Verteilung im gesamten Lager
Der Zweck dieser drei Faktoren ist es,
Knollentemperatur, Luftfeuchtigkeit und
die Kartoffeln im Lagerhaus zu

einen langen Zeitraum von 10 bis 12




Tierhaltung
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Fleischverarbeitungs- und -
Lagerungsbetriebe

Der Grund fur die Konservierung von Fleisch.und Fleischerzeugnissen ist die
Verhinderung von Faulnissund Verderb in den Erzeugnissen und die
Schaffung ungiinstiger Zucht- und Vermehrungsbedingungen fir die
Mikroorganismen, die dies verursachen. Auf diese Weise konnen die
Auswirkungen physikalischer, chemischer und enzymatisehemFaktoren, die
den Verderb von Fleisch und Fleischerzeugnissen verursachen, sowie von
Mikroorganismen verlangsamt oder weitgehend gestoppt werden.

Die Methoden zur Verlangerung der Haltbarkeit von Fleisch und
Fleischerzeugnissen lassen sich in physikalische und chemische Methoden
unterteilen.

Physikalische Methoden: Kiihlen;-Gefrieren, Trocknen, Heizen

Chemical Methods: Versalzung, Pokeln, Rauchern, Bestrahlung,

Ziel der Kuhlung istes, die Innentemperatur der.in Leichenstarre befindlich
(ganzen) Schlachtkorper oder Fleischstiicke auf + 4°C zu senken.
Rinder- und Biiffelschlachtkérper werden als Y2 oder 2 Koérper gekihlt, Ké!b-,

Verwendung chemischer Konservierungsstoffe, Garung 4 "
F e

Schaf- und Ziegenschlachtkérper werden als Ganzkorper gekunhlt.

18

Milchverarbeitungs- und -
Lagerungsanlagen

Bevor Milch zum direkten Verzehr angeboten werden kann,
muss sie unter kontrollierten Bedingungen warmebehandelt und
damit fur die offentliche Gesundheit unbedenklich gemacht
werden. Unabhangig davon, wie gut die
Produktionsbedingungen fiir Rohmilch sind; ist es
unvermeidlich, dass unterschiedliche Arten und— Zahlen
von Mikroorganismen in der-Milch vorhanden sind. Diese
Mikroorganismen kéanen sich in der Rohmilch unter-geeigneten
Bedingungen.in kurzer Zeit vermehren, so dass sich die Qualitat
der Milch verschlechtert und sie schlieBlich ungenief3bar wird.
Rehmilch kann auch krankheitserregende Mikroorganismen
enthalten, die beim Menschen Krankheiten verursachen. Durch
die kontrollierte Warmezufuhr werden pathogene
Mikroorganismen vollstandig abgetétet und andere
Mikroorganismen, die die Qualitat der. Milch beeintrachtigen,
weitgehend vernichtet. Auf diese Weise wird die Milch
mikrobiologisch unbedenklich gemacht, aber gleichzeitig* wird
angestrebt, dass ihr Nahrwert so wenig wie mdglich
beeintrachtigt wird und dass ihre natirlichen Eigenschaften,
insbesondere ihr Geschmack und ihr Geruch, so gut wie-maglich
erhalten bleiben.

FRIGOLINE

Coldrooms and Refrigeration
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Geflugelverarbeitungs- und
Lagerungsanlagen

Die schnelle Abkiihlung des Fleisches nach der Schlachtung
ist sehr wichtig, um ein gesundes Produkt zu erhalten, den
Geschmack zu verbessern, die Qualitat zu erhalten und
den enzymatischen und mikrobiellen Verderb zu
verzogern. Die Kiihlung verlangert. die Haltbarkeit des
Produkts, indem sie das Wachstum von pathogenen
Bakterien, die viele Lebensmittelvergiftungen
verursachen, verhindert und die Vermehrung von
psychrophilen Bakterien verzégert. Mit der Senkung der
Schlachtkérpertemperatur sinken die Wachstums- und
Vermehrungsraten der Mikroorganismen, die Aktivitat der
eiweill- und fettspaltenden Enzyme nimmt ab, wodurch die
Qualitat und die Haltbarkeit des Fleisches wahrend der
Lagerung und Vermarktung verléangert werden. Aus
diesem Grund sollte'gereinigtes Geflugelfleisch; unabhangig
davon, ob es sich um ein zu vermarktendes oder um ein
einzufrierendes Produkt handelt, sofort auf 4 Grad oder
weniger abgekuhlt werden.

Nachdem die Temperatur des Schlachtkérpers, die
nach der:Schlachtung 35-40 Grad betragt,.auf-4 Grad
abgekuhlt ist, sollte er bis zum Einfrieren odereinem anderen
Verfahren auf dieser Temperatur gehalten werden.

Wenn Luft zum Kihlen von Gefligel verwendet wird, ist
eine-ausreichende Durchblutung wichtig, um eine
Verfarbung wahrend des Kihlens zu verhindern. Beim
Luftkihlverfahren wird die Mittelpunkttemperatur der

Temperatur-des Kihlmediums auf -0,5 Grad zu halten, um
fur Kihlung zu sorgen. Wahrend der Kiihlung wird ;
versucht, die relative Luftfeuchtigkeit bei 100% oder nahe )
daran zu halten. Die relative Luftfeuchtigkeit wird hoch i
gehalten, um den Feuchtigkeitsverlust wahrend der Kiihlung™
zu wverringern. In einer Umgebung mit ruhiger Luft ist die

Abkuhlung der Schlachtkérper je nach Tierart, Gewicht,

Karkasse gekihlt, bis sie auf-0-Grad féllt. Es reicht aus, die ;,:-

Geschlecht und Alter in 12-16 Stunden abgeschlossen, ‘

20

Meeresfriichte

Verarbeitungs- und Lageranlagen fiir
Meeresfriichte

Meeresfriichte sind der wertvollste Nahrstoff in. Bezug
auf die darin enthaltenen Nahrungsbestandteile. Die
Tatsache, dass der EiweiRanteil sehr hoch ist, dass
sie fast alle-in der Natur vorkommenden Aminosauren
enthalten, dass sie reich an Vitaminen sind und
dass ihr biologischer Wert hoch ist, macht
Meeresfriichteprodukte wertvoll. Die so wertvollen
Fischereierzeugnisse sind die am  schnellsten
verderblichen und schnell - stinkenden Nahrstoffe
unter den verfligbaren Nahrstoffen. Wird der Fisch
nicht vom Zeitpunkt des Fangs an unter geeigneten
Bedingungen geschitzt, kann er innerhalb weniger
Stunden stinken. Aus diesem Grund sollten
Fischereierzeugnisse ab dem Zeitpunkt ihres Fangs
oder ihrer Ernte mit geeigneten Techniken geschutzt,
transportiert und verarbeitet werden.

Um Meeresfriichte zu lagern, ohne dass sie verderben,
und sie auf gesunde Weise an den Verbraucher zu
liefern, sollte die richtige  Technologie  zur
Verarbeitung von Meeresfrichten angewandt werden,
wobei die Eigenschaften des Rohmaterials
bericksichtigt werden mussen.

Verarbeitungs- und Lageranlagen fiir
Schalentiere

Die = Gefriermethode, die beim Einfrieren von
Lebensmitteln - angewandt  wird, beeinflusst die

GroRe  der  gebildeten Eiskristalle. Wenn die‘
Lebensmittel schnell eingefroren werde
insbesondere wenn der Bereich von -10 Grad bis -
Grad in kurzer Zeit Uberschritten wird, bilden sich
kleine Eiskristalle. Die Kristalle bleiben in er
Zelle. Die Zellmembran wird dadurch nicht zer: .
Das Bindegewebe zwischen den Zellen wird b‘Zl
nicht “ zerstort. Da das Bindegewebe und die | ‘

in “den Lebensmitteln nicht abgebaut werden;
die Qualitat der Nahrstoffe erhalten.




IQF-Systeme | FRIGOLINE
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IQF- Lebensmittel werden einzeln bei -40 °C in sehr kurzer
Zeit eingefroren, ohne dass das Wasser in _ihnen kristallisiert:
Dieser Prozess erfolgt durch das Einfrieren des Wassers in-den-
Produkten, und auf diese Weise erhalten die Lebensmittel eine
lange Haltbarkeit ohne Zusatzstoffe. Da sie bei -40 °C eingefroren
und bei der IQF-Methode bei -18 °C gelagert werden, kénnen
sich in den gefrorenen Lebensmitteln keine .
Mikroorganismen ansiedeln, was zu einer Verschlechterung_'aT
Produkte und einem Verlust des Nahrwerts fuhrt. i

Tunnel-Gefrierschrank Spirale-Gefrierschrank
Verarbeitungsanlage

Industriekiichen und
Kiuhlraume
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Industrie und Split-Kiihlaggregate
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Technische Daten <,
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Elektrostatisch pulverbeschichteter Rahmen
Phasenschutzrelais

Schiitz und thermischer Schutzschalter
Thermostat-Digital-Steuertafel
Kurbelgehduseheizung
Hochdruckschalter
Niederdruckschalter

Geblaseschalter

Lufterdrehzahlregler (optional)
Flussigkeitssammler

Drayer

Gasanzeige mit Feuchtigkeitsanzeige
Service- und Wartungsventil an der
Flissigkeitsleitung

Integrierte elektrische Schalttafel
Magnetventil fur Flissigkeitsdurchfluss

Industrielle Kuhlgerate, Kuhlvitrinen, Kahlraume,
Eismaschinen, Speiseeismaschinen usw.
sind Verflissigungssatze, die in allen gewerblichen
und industriellen Kuhlanwendungen eingesetzt
werden  konnen. Es ist speziell fur den
gerauschlosen Betrieb konzipiert. Um den

Gerauschpegel auf ein Minimum zu reduzieren, werden
nicht nur leise Ventilatoren in den Geraten eingesetzt,
sondern auch die Kompressoren in einem separaten
Raum untergebracht und schallisoliert.
Industriekalteanlagen  werden in einer  breiten
Modellpalette  hergestellt und bieten je nach
Einsatzgebiet spezielle Modelle an.

Industriegerate sind fur Industrieanlagen mit mittlerem
und hohem Kiihlbedarf geeignet. Die kompakte
Bauweise ermdglicht eine einfache Installation und
Wartung. Der Wirkungsgrad von  Kihigeraten st
hoch, wenn Kompressoren mit hoher Leistung
eingesetzt werden.

Vorteile

Einhaltung von Standards

Hochwertige Ausstattung

Langlebige Konstruktion gegen
Umwelteinflisse EINFACHE MONTAGE
Wand- oder Bodenmontage

Breite Palette an Auswahl

Kompaktes Gerat

Spezielle Modelle je nach Anwendung
Niedriger Gerauschpegel

Leichte Wartung

AV N NI NI N N N N NN

Zentrale Kilteanlagen mit Scroll-/Halbhermetik-/Scrollverdichtern

Technische Daten

v
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SNRNEN

Elektrostatisch pulverbeschichtetes
Stahlgehduse Phasenschutzrelais
Schiitz und thermischer Schutzschalter
Thermostat-Digital-Steuertafel
Kurbelgehauseheizung
Ein/Aus-Kompaktschalter

Filter Drier Shell

Flussigkeitssammler

Service- und Wartungsventil an der
Flussigkeitsleitung Nieder-Hochdruckschalter
Serviceventil an Saug- und Druckleitung
Lufterdrehzahlregler (optional)
Halbhermetische Scroll- oder
Schraubenkompressor-Optionen
Luft/Wasserkiihlung Kondensator
Leistungsschalttafel und komplette
automatische

Steuerausristung

Kompressorsystem mit stufenweisem
Funktionsprinzip

Zentrale Kihlaggregate eignen sich fiir
Industrieanlagen und Supermarkte, in denen eine
hohe Kuhlleistung  erforderlich  ist. In  seiner

Konstruktion sind Verflissiger und Verdichterpaket als
zwei unabhangige Einheiten voneinander getrennt. Das
Paket kann mit einer Vielzahl von Optionen
ausgestattet werden, von 2 bis zu 5 hermetischen
oder halbhermetischen Verdichtern und von 2 bis zu 8
Scrollverdichtern, je nach erforderlicher Kalteleistung.
Zentrale Systeme in
Schraubenkompressoren werden aufgrund der
groBen Leistungsbereiche speziell auf Projektbasis
gefertigt. Kondensatoreinheit ist speziell fir den
gerauschlosen Betrieb konzipiert. Industriekalteanlagen
werden in einer breiten Modellpalette hergestellt und
bieten je nach Einsatzgebiet spezielle Modelle
an. Zentralen Kihlaggregate werden auf einem
robusten Gehduse mit Antivibrationselementen und
mehreren  hermetischen, halbhermetischen, Scroll-
oder Schraubenverdichtern hergestellt, um den
Parallelbetrieb der Verdichter zu gewahrleisten. Der
Wirkungsgrad  von  Kuhlgeraten ist hoch, wenn
Kompressoren mit hoher Leistung eingesetzt werden.

Vorteile

Einhaltung von Standards

Hohe Effizienz

Langlebige Konstruktion gegen
Umwelteinflisse Mindestschallpegel
Zuverlassige Hochwertige Ausstattung
Niedrige

Erstinvestitionskosten

Einfache Installation

Einfache Wartung

Produktvielfalt

Sondermodelle und Gestaltungsméglichkeiten

AN N NN N N N N N



Halbhermetische Kiihlaggregate mit offenem Fahrgestell

| Technische Daten

v’ Elektrostatisch pulverbeschichtetes

v’ Stahlgehduse Thermomagnetischer
v Schutzschalter Schiitz

v’ Kurbelgehauseheizung

v’ Elektronisch er Liifterdrehzahlregler
v Flussigkeitssammler

v Vorwarmer

v Filtertrockner

v Schauglas mit Feuchtigkeitsanzeige
v" Serviceventil in der Flussigkeitsleitung
v Nieder-Hochdruckschalter

v Magnetventil -fr Flissigkeitsdurchfluss
v Integrierte elektrische Schalttafel

Offener Typ Industrielle Kuhlgerate, Kuhlvitrinen,
Kihlraume, Eismaschinen, Speiseeismaschinen usw.
sind Verflissigungssatze, die in allen gewerblichen
und industriellen Kihlanwendungen eingesetzt
werden  konnen. Es ist speziell fur den
gerauschlosen Betrieb konzipiert.

Es wurde darauf geachtet, leise Ventilatoren in
den Geraten zu verwenden, um den Gerauschpegel
auf ein Minimum zu reduzieren. Der Kompressor
und der Verflussigerblock sind auf einem Stahlrahmen
montiert. Industriekalteanlagen werden in einer
breiten Modellpalette hergestellt und bieten je nach
Einsatzgebiet spezielle Modelle an.

Industriegerate sind fir Industrieanlagen mit mittlerem
und hohem Kiihlbedarf geeignet. Die kompakte
Bauweise ermdglicht eine einfache Installation und
Wartung. Der Wirkungsgrad von  Kuhlgeraten st
hoch, wenn Kompressoren mit hoher Leistung
eingesetzt werden.

Vorteile

v’ Einhaltung von Standards

v Hochwertige Ausstattung

v’ Langlebige Konstruktion gegen Umwelteinfliisse
v EINFACHE MONTAGE

v Wand- oder Bodenmontage

v Breite Palette an Auswahl

v/ Kompaktes Gerat

v’ Spezielle Modelle je nach Anwendung

v' Niedriger Gerauschpegel

v’ Leichte Wartung

% Monoblock-Kiihlgerite
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Technische Daten

v' Service- und Wartungsventil an der

v' Flussigkeitsleitung Leistungsschalttafel und
komplette automatische Steuerausristung

v" Nieder- Hochdruckschalter

v Trocknerfilter

Monoblock-Kiihlaggregate haben hermetische Verdichter
und luftgekuhlte Verflussiger. Das Gerat ist kompakt und
wird mit kompletter Ausristung und Gasflllung geliefert.
Sie wird je nach den auleren
Witterungsbedingungen kassettiert. Ein
HeilRgasabtausystem ist verfugbar.

Um den Gerauschpegel auf ein Minimum zu reduzieren,
wurde neben der Verwendung von leisen Luftern in den
Geraten auch der Schrank, in dem sich der
Kompressor befindet, schallisoliert. Ihre Arbeit st
eher leise. Sie kdnnen in den Lagern, in denen sie
eingesetzt werden, leicht positioniert werden und
bieten somit einen komfortablen Installationsvorteil.
Mit ihrer effektiven Leistung halten sie alle Arten von
Produkten sicher im Lager. Es ist auch moglich, den
Deckentyp horizontal zu produzieren, je nach den
Eigenschaften des  Lagers. Monoblock-Kiihlgerate
sind mit einer automatischen Liftersteuerung
ausgestattet.

Vorteile

v' Hermetische Verdichter und luftgekuihlte Verflissiger.

v Es wird kompakt mit dem Schaltschrank und allen
Bedienelementen geliefert.

v Das Gerat ist kompakt und wird mit kompletter
Ausrustung und Gasfiillung geliefert.

v Sie wird je nach den aueren Witterungsbedingungen

kassettiert.
Ein HeiRgasabtausystem ist verfugbar.

v
v' Service- und Wartungsventil an der Flissigkeitsleitung

v’ Leistungsschalttafel und komplette automatische
Steuerausristung

v Nieder- Hochdruckschalter

v’ Trocknerfilter

©



Modulare Kuhlraume sind vorgefertigte Raume, die
aus zerlegbaren Paneelen bestehen und die
Lagerung von Lebensmitteln, Chemikalien und
medizinischen Produkten Uber einen langen Zeitraum
ermoglichen, ohne dass diese verderben. Modulare
Raume sind Systeme, die aufgrund ihrer
vorgefertigten Struktur leicht zusammengebaut, bei
Bedarf demontiert, an einen anderen Ort gebracht und
nach Bedarf erweitert werden konnen.

Platten mit einer Dicken von 80 mm werden in
Kuhlrdumen und 120 mm dicke Platten in Gefrierraumen
verwendet. Je nach Einsatzgebiet kann
das Oberflachenmaterial der Wand- und Deckenpaneele
aus Polyester, PVC oder CrNi bestehen. In Bodenplatten
wird es zusammen mit verzinktem, PVC- oder CrNi-
Blech auf Sperrholz verwendet.

@ Detail der Installation:

Modulare Raume sind Systeme, die
aufgrund ihrer vorgefertigten
Struktur leicht zusammengebaut, bei
Bedarf demontiert, an einen anderen
Ort gebracht und nach Bedarf erweitert
werden kénnen.
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.= Panel-Verbindungen:

Da die modularen Raumpaneele dank
ihrer Stiftform ineinandergreifen, ist
kein Zwischenverbindungselement
erforderlich, so dass die Installation
schnell und praktisch ist.

i:: F: Details zur Verriegelung:

Sandwichpaneele, die mit einem
exzentrischen Verschlusssystem hergestellt werden,
kénnen problemlos mit diesem System kombiniert
werden. Dank des mannlich-weiblichen
Fugendetails zwischen den beiden Fugenoberflachen
ist nach der Anwendung eine perfekte,
warmebriickenfreie und dichte Verbindung gegeben.




Verdampfer (Kiihler)

kleinen,
Leistungsbereichen gerecht werden. Die in den Geraten enthaltenen Batterien haben einen hohen
thermischen Wirkungsgrad und ein kompaktes Design. Fur projektispezifische Anforderungen sind
Sondermodelle erhaltlich.

Kuhlraumverdampfer  kdnnen mittleren  und  groRen Kuhlanforderungen  in  allen

Es wird mit elektrostatischer weilter Farbe und verzinktem Blech gegen Korrosion hergestellt und ist sowohl
dekorativ als auch langlebig. Die seitlichen Abdeckungen und die Auffangwanne sind jedoch so konzipiert, dass
sie fir Installations- und Wartungsarbeiten leicht abgenommen werden kdnnen. Auf besonderen Wunsch kann er
auch mit rostfreiem Material und Epoxidbatterie hergestellt werden.

KP| Technische Daten:

v’ Verschiedene Rohrwandstéarken und 4 - 6 - 8 - 10 mm
Teilung Einphasig

v 220V 1~ 50 hz - Dreiphasig 400V 3~ 50 hz Liifteroptionen

v Entwasserungsbecken

v Gehause aus rostfreiem Stahl (optional)

v Epoxy-Abdeckung (optioanal)

v’ Heizkabel fiir Geblase

v’ Heizkabel fiir Entwasserungsleitungen

v Abtauen von Spulenblock und Tropfschale (Elektrisches
Abtauen)

Batterie:

v

Die Lamellenabstande sind mit4 - 6 - 8 - 10 mm
ausgelegt.

Das Material des Eingangs- undAusgangskollektors
ist Kupfer.

Maximal zulassiger Betriebsdruck Ps=21 Bar.
Gestaffelte Rohranordnung.

Kaltemittel R404A, R507C, R22, R134A, R407C,
R449A und R448A Ausfiihrung fir die Arbeit mit
Kaltemittelgasen geeignet.

Kéltemittel-Verteiler.

& Fans:

v

Kuhleroptionen mit verschiedenen
Lufterdurchmessern und Liifterzahlen je nach
Raumgrofe.

Wartungsfreie Ventilatoren mit Standard- oder
niedrigem Schallpegel

AC- oder EC-Ventilatormotoren auf Anfrage
Optionales Lufterzubehor (Axicool Lifter, FlowGrid
Schalldampfer etc.)

Arbeitsbereich -40°C / +50°C

RS

i

ﬂu Kassettierung:

Elektrostatische Lackierung auf verzinktem Stahl.
Optionale Edelstahl-Kassette.

Abnehmbare Seitendeckel

Die klappbare Ablaufwanne ist bei allen Modellen
Standard.

Zusatzliche Tropfschale

4 66 Abtauung:

v

B1 Abtausystem auf dem Spulenblock montiert fir
0°C / +5°C Raumtemperaturen. Abtauheizungen
werden nur an der Batterie montiert

B2 Abtausystem auf dem Spulenblock montiert fur
-34°C / 0°C Raumtemperaturen. Abtauheizungen
werden nur an der Batterie montiert

Optionale Drainageleitungsheizung, Geblase-
Diffusorheizung, HeilRgas Gas-Abtausysteme,
Wasser-Abtausysteme



Verfliissiger (Verfliissiger)

Batterie: ﬂu Kassettierung:

v" V-Form, horizontaler und vertikaler Aufbau méglich v Elektrostatische Lackierung RAL 9016 auf verzinktem Stahl.

Der v Verzinkte Eisen- oder Aluminium-Blockplatte
v Lamellenabstand ist auf 2,1 - 2,5 mm ausgelegt v Die Ventilatorsektionen sind durch Blechplatten voneinander getrennt.
v Das Material des Einlass-Auslass-Kollektors ist v Der Riickdreheffekt der Standventilatoren wird verhindert.

Kupfer.

v" Maximal zulassiger Druck 30 Bar.

v Gestaffeltes Rohrdesign
Die Konstruktion ist fiir die Verwendung der
Kaltemittel R404A, R507C, R22, R134A und R407C,
R449A und R448A geeignet.
Ausgeliefert mit Uberdruck

& Fans: |\/| Optionen :

v @300 - 9350 - @400 - 450 - F500 - @630 - F800 v Verschiedene Rohrwandstarken und 2,1 mm- 2,5 mm
mm/ 230V ~ 50Hz einphasig 800 -1250 U/min und v Teilung Epoxidbeschichtete Lamellen (optional)
400 V ~ 50 Hz dreiphasig 650, 900 U/min v' Unterschiedliche Rohrwandstarken je nach
v" Ventilatoren Wartungsfreie Ventilatoren mit Kéltemittelgas moglich
Standard- oder niedrigem Schallpegel v' Verschiedene Lamellenstarken, Teilungsbereiche und
Industrielle und gewerbliche Verflissiger werden in einer Vielzahl von Bereichen eingesetzt. v Al EC—Ventllgtormotoren auf.Anfrage bgschlchtetgs ST W7 G et e
v' Schutzart IP54, Isolierung der Ventilatoren Einsatzbereich

Verflissiger konnen mit hohen Kapazitaten ausgelegt werden, um die Effizienz der Warmeibertragung
zu maximieren, und je nach Einsatzort vertikal oder vertikal angeordnet sein. Im Rahmen von
Sonderprojekten kénnen auch Nicht-Standard-Kondensatormodelle hergestellt werden.

Die Haupttragerelemente sind aus korrosionsbestéandigem, verzinktem Blech oder aus Aluminiumblech
gefertigt.

Konstruktion Materialklasse F
v' Optionales Liifterzubehor (FlowGrid Schalldampfer
etc.)



INTERNET/INTRANET-ANSCHLUSS

INTERNET/INTRANET BAGLANTISI
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1 Das effektive Alarmmanagementsystem Kihlhaussteuerungsgerate bieten
erkennt problemlos Alarmbedingungen und maximale  Konnektivitdtszugénge mit USB-,
A sendet die erforderlichen Warnungen, um einen Ethernet-, RS485- und Router-Anschliissen.
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optimalen Betrieb der Anwendung zu gewahrleisten.
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I E’ . Die Benutzeroberflache kann mit allen Die Aufzeichnung von nicht-kontrollierten Daten,
n é neuen Webbrowsern verwendet werden. Es ist die HACCP-Berichte (Hazard Analysis and Critical
T N

kompatibel mit den Normen.
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y ; " i . ,NL-'FZE/:LELL;ET?{TE. : nicht notwendig, zuséatzliche Software zu installieren. Control Points) und das Alarmmanagement
. Es ist auch vollstdndig kompatibel mit Touchscreen- ermoglichen  ein rechtzeitiges Eingreifen und
i : - Technologien. Garantieren die Qualitat der Waren und machen sie

eco e 2
Kiihiraumregelungselemente sind eine Art von Regelungsinstrumenten, die die Raumtemperatur und die Luftfeuchtigkeit Energieeinsparung Umweltfreundlich
konstant auf dem gewilinschten Niveau halten kénnen. Steuergerate werden dort eingesetzt, wo Temperatur und Steuergerite erhBhen die Effizienz und Effektivitat und Effizienz bieten
Feuchtigkeit einstellbar sein sollen, wie Kihlraume und Kihlhauser. reduzieren Energiekosten und optimieren die umweltfreundliche Ldésungen, indem sie den
Es wird eingesetzt, um die Effizienz sowohl kleiner als auch groRer Anwendungen zu steigern. Dartiber hinaus kénnen die Funktionalitit ~der Anwendung mit Hilfe von Energieverbrauch  optimieren und gleichzeitig
Systeme individuell angepasst werden. Es soll die Energieeinsparung erhéhen. Das senkt die Betriebskosten und schont intelligenten Algorithmen die  Umweltverschmutzung  und Gasemissionen
die Umwelt. Da wir uns auf die Bedirfnisse der Endbenutzer konzentrieren, stehen unsere Losungen fir Qualitat, reduzieren.

Benutzerfreundlichkeit und Effizienz.



Kiihlraum-Paneele

Mit Polyurethan gefiillte Sandwichpaneele werden in der industriellen Kiihllagerung eingesetzt. Polyurethan,
das als Kernmaterial verwendet wird, enthalt aufgrund seiner chemischen Struktur keine
gesundheitsschadlichen Organismen. Aufgrund seines niedrigen Warmeleitfahigkeitskoeffizienten bietet es
eine hervorragende Warmedammung.

Warmegedammte Sandwichpaneele bieten mit ihrem niedrigen Warmeleitkoeffizienten Losungen fir viele
Isolationsprobleme. Aufgrund ihrer Eigenschaft, eine maximale Warmedammung zu bieten, werden sie haufig
im Kuhlsektor eingesetzt.

Polyurethan-Paneele haben eine monolithische Sandwich-Struktur, die durch Einspritzen von hochdichtem
Polyurethan-Hartschaum zwischen Metallverkleidungen gebildet wird. Je nach Anwendung kénnen
Kuhlhauser fiir Temperaturen zwischen -45 °C und +15 °C gebaut werden.

Flache Oberfliche und gewellte Sandwichplatten

Playwood Bodenplatte

Sandwich-Platten mit flacher Oberflache werden ohne
Formgebung auf dem Oberflachenblech hergestellt.
Durch das Fehlen von Rillen auf der Plattenoberflache
wird eine hygienische Umgebung geschaffen. Das
Verschlusssystem ist fir 80 mm und dickere Platten
erhaltlich.
Gewellte oder trapezférmige Sandwichplatte werden durch
Verformung des Oberflachenblechs hergestellt, um die
Festigkeit des Paneels zu erhéhen. Das
Verschlusssystem ist fir 80 mm und dickere Platten

erhaltlich.

v Plattenbreite :1000 mm / 1110mm
v Plattenstarke :50 - 200 mm

v" Maximale Plattenlange :13,5m

v Blechstarke 10,5 mm

v Warmeleitfahigkeit :<0,023 W/m.K

v' Schallschutz :21,5dB

v Intensitat: : 40 — 42 kg/m3

Es wird auf Kihlraumbdden verwendet. Es hat

eine verteilte Tragfahigkeit von 2000 kg/cm2 Die

Oberseite die Panel besteht aus 10 mm dickem Sperrholz.
Optional kann auf der Sperrholzschicht eine rutschfeste
CrNi- oder PVC-beschichtetes Panel verwendet werden.
Die Bodenplatten haben ein Verriegelungssystem.

v' Plattenbreite : 1000 mm / 1150mm
v Plattenstarke 80 — 200 mm

v Max. Plattenlange :8m

v Blechstarke 10,5 mm

v' Warmeleitfahigkeit : 0,023 W/m.K

v' Schallschutz :21,5dB

v Intensitat : 40 — 42 kg/m3
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Eck-Platten

Platten-Typen
Plattenstédrke
Maximale Plattenldnge
Blechstarke
Wirmeleitfihigkeit
Schallschutz

Intensitat

: Eckplatte, Ze, Te und X Platte
:80 — 200 mm

:35m

:0,5 mm
10,023 W/mK
:215dB

: 40 — 42 kg/m?

Eck-Platten werden fiir die Verbindung von Ecken in Kiihlraumen
verwendet. Auf diese Weise miissen die Platten, die die Ecke bilden, nicht
zugeschnitten werden, sondern konnen auf praktische und flexible Weise
ohne die Bildung von Warmebriicken zusammengefiigt werden. Mit den
Platten Te, Ze und X konnen Sie auch alle Ecken realisieren, die Sie fiir Thre
Kiihlrdume benétigen.

Eck-Platten: Es wird fiir Eckverbindungen und umgekehrte Ecken
verwendet.

Ze Panel: Es wird fiir Sdulendrehungen im Raum verwendet.

TE-Panel: Es wird in dreifachen Plattenverbindungen verwendet.
X-Panel: Es wird in Vierfachplattenverbindungen verwendet.

AN NS

Schmales Panel

il

Plattenbreite
Plattenstérke
Maximale Plattenldnge
Blechstirke
Wairmeleitfahigkeit
Schallschutz
Intensitat

:300 - 400 - 500 mm
:50 - 200 mm

1135 m

:05 mm
10,023 W/m.K
:215dB
140 - 42 kg/m3

Schmale Platten ermoglichen eine abfallfreie Montage von
Kithlrdgumen. Durch die Verwendung von 30, 40 und 50 cm breiten
schmalen Platten konnen Sie Thre Kithlraume schnell und praktisch
ohne Zuschnitt und ohne die Bildung von Warmebriicken montieren.
Fiir 80 mm und dickere Platten ist ein Verschlusssystem erhiltlich.



Kiithlraumtiiren

Kihlraumtlr mit Scharnieren Kiihlraum mit
Schiebetir

Es wird aus hygienischen Materialien gemaR den
europaischen Normen hergestellt. Es enthalt keine
organischen Produkte.

Es enthalt keine organischen Produkte. Es verformt sich nicht
bei allen Arten von chemischen Desinfektionswaschmitteln.
Es gibt 3 verschiedene Rahmenoptionen wie Aluminium, PVC
und Edelstahlrahmen.

Unser Tirrahmen kann an jeder Platten- oder Wandstarke
montiert werden.

Im Inneren des Rahmens werden fir alle Geréte, die auf dem
Koffer montiert sind, Stiitzplatten angebracht.

Bei unseren Aluminium- und Edelstahlgerahmens werden alle
Warmebriicken durch die spezielle Konstruktion der Gehause
verhindert.

Die Zusammenarbeit mit dem Projekt kann fir Anwendungen
wie Thermostat, Druckventil, Instrumententafel, usw., die auf
dem Rahmen angebracht werden sollen, realisiert werden.
Die Turblatter werden als Monoblock hergestellt.
Rahmenprofile aus eloxiertem Aluminium, Bleche und alle
internen Tragerbleche werden miteinander kombiniert und
Polyurethan wird in diese Struktur eingespritzt, um eine
ganzheitliche Robustheit zu gewahrleisten.

Die Turblattstarken fir Kiihiraume betragen 70 mm, 90 mm
und 120 mm je nach dem zu schitzenden Temperaturwert.
Die Dicke der Turblatter von Gefrierschranken betragen 90
mm, 120 mm und 150 mm je nach dem zu schitzenden
Temperaturwert.

Monorail Kuhlraumttr Service-Tur

v Das Torblatt besteht aus geflilltem Polyurethan mit einer Dichte
von 40-43 kg/m?.

v Die Innenseiten aller in Turblattern verwendeten Bleche werden
grundiert, um die Haftung des Polyurethans zu gewahrleisten.

v/ Fur alle auf dem Fligel montierten Teile werden 2-3 mm dicke
Stitzbleche auf der Innenflache des Fliigels verwendet.

v/ Optional kann auf dem Fliigel ein Nutzfenster, ein Sichtfenster
oder eine Tur in den gewlinschten Abmessungen angebracht
werden.

v Die Tragevorrichtung besteht aus hygienischem, verstarktem
Verbundkunststoff oder aus rostfreiem Stahl.

v Die einreihige Dichtung wird an 4 Ecken der Kuhlhaustiren
verwendet. Bei unseren 90 mm dicken Kuhlhaustiren werden
auf 4 Seiten eine einreihige Dichtung und ein Widerstand im
Inneren der Dichtung verwendet, bei unseren 120 mm und 150
mm dicken Turen werden eine doppelte Dichtung und ein
einreihiger Widerstand verwendet.

v Fir Gefrierraumtiiren wird eine optionale Olschwellenheizung
empfohlen. Dia-Thermal6l im Profil 50x50 mm wird mit
Widerstand erwarmt.

v Unsere Tiren kénnen wahlweise mit einem Schiebetiirschloss
(interner Sicherheitsentriegelungshebel) oder einem
automatischen Verriegelungssystem ausgestattet werden. Das
bei Schiebetiiren, die haufig gedffnet und geschlossen werden,
eingesetzte Motorsystem gewahrleistet eine vollstandige
Abdichtung und ermdglicht eine schnelle Ausfiihrung des
Vorgangs.

v Je nach Arbeitsbedingungen kdnnen die Innen- und
AufRenflachen der Tiren mit Polyethylen- oder Edelstahl-
StoRleisten versehen werden, um sie vor StéRen zu schiitzen.

Kiithlraumtiir mit Scharnieren

Kiihlraum mit Schiebetiir

,

Es funktioniert wie ein einziger Fliigel mit dem Prinzip der Offnung nach
rechts oder Scharniersystem erleichtert die Bedienung durch eine Hohe von
12 mm in der offenen Externes Verriegelungssystem und interne Panikknopf-
Offnungsgriffe sind Standard. Tiirblatt wird als Monoblock hergestellt. Die
eloxierten Aluminiumprofile des Bleche und alle inneren Stiitzbleche sind so
kombiniert, dass keine Warmebrlicke Polyurethan ist in diese Struktur
eingespritzt, um eine ganzheitliche Robustheit zu gewahrleisten.

Es wird aus hygienischen Materialien gemaR den europaischen Normen keine
organischen Produkte. Es enthalt keine organischen Produkte. Es verformt
allen Arten von chemischen Desinfektionswaschmitteln.

Kihlraum-Schiebetiiren funktionieren als einfligelige Turen mit dem Prinzip
des Schiebens rechts oder links. Die Turblatter werden als Monoblock
hergestellt. Die Aluminiumprofile des Rahmens, die Bleche und alle inneren
Stitzbleche sind so kombiniert, keine Warmebriicke entsteht, und Polyurethan
ist in diese Struktur eingespritzt, ganzheitliche Robustheit zu gewahrleisten.
Es wird aus hygienischen Materialien europaischen Normen hergestellt. Es
enthalt keine organischen Produkte. Es enthalt organischen Produkte. Es
verformt sich nicht bei allen Arten von Desinfektionswaschmitteln.

Kuhlraumttiren werden fiir die Lagerung von Lebensmitteln wie rotem Fleisch,
Fleisch, Gemuse, Obst usw. verwendet, die bei Plusgraden gelagert werden
Tiefklihlraumturen fur die Lagerung von Lebensmitteln verwendet werden, die
gelagert werden mussen.

o



Service-Tiir

" Py -

Biirotiir

In der Regel funktionieren die durch Einschienenbahnen
miteinander Verarbeitungs- verbundenen und
Lagerbereiche in Produktions- und
Verarbeitungsbetrieben fiir rotes Fleisch wie ein
einziger Fligel mit dem Prinzip der nach
rechts oder links verschiebbaren Zugangsturen.
Wir  haben Lésungen fur  intermittierende

(gelenkige, freitragende) und durchgehende .
Einschienenbahnen. Das Turblatt wird als LS
Monoblock hergestellt. Die eloxierten

Aluminiumprofile des Rahmens, die Bleche und alle
inneren Stltzbleche sind so kombiniert, dass keine
Warmebrucke entsteht, und Polyurethan ist in
diese Struktur eingespritzt, um eine ganzheitliche
Robustheit zu gewahrleisten.

Sie wird als Ubergangstir zwischen
Produktions-, Verarbeitungs-, Korridor- und
Arbeitsbereichen mit  geringen oder  keinen
Temperaturunterschieden zwischen diesen Bereichen
verwendet. Klasse der halbisolierten Tiren.
Gabelstapler, Hubwagen usw. Es eignet sich zur
Abtrennung von Bereichen, die an Transport-
und Ladefahrzeugen vorbeifiihren. Das  Turblatt
wird als Monoblock hergestellt. Die eloxierten
Aluminiumprofile des Rahmens, die Bleche und alle
inneren Stutzbleche sind so kombiniert, dass keine
Warmebriicke entsteht, und Polyurethan ist in diese
Struktur eingespritzt, um eine ganzheitliche Robustheit
zu gewahrleisten. Es wird aus hygienischen
Materialien gemall den europaischen Normen

hergestellt. Es enthalt  keine organischen
Produkte. Es enthalt keine  organischen
Produkte. Es verformt sich nicht bei allen Arten
von chemischen Desinfektionswaschmitteln.

Es  wird als Burotilren, Personaltiiren oder
Zugangstiren fur alle Arten von Geschaftsraumen
verwendet.  Klasse der halbisolierten Turen. Das
Tuarblatt wird als Monoblock hergestellt. Die eloxierten
Aluminiumprofile des Rahmens, die Bleche und alle
inneren  Stltzbleche sind so kombiniert, dass
keine Warmebrucke entsteht, und Polyurethan ist
in diese Struktur eingespritzt, um eine ganzheitliche
Robustheit zu gewahrleisten.



g‘;'é;; Zubehor und Montageprodukte

Hygienisches Zubehor fir Kithirdume sind Produkte, die den Kundenbediirfnissen auf wirtschaftliche Weise
entsprechen und eine hohe Leistung unter Umgebungsbedingungen bieten. Es handelt sich um Produkte,
die Lebensmittelbetriebe verwenden sollten, um eine hygienischere Umgebung in Produktverarbeitungs- und
-lagerungsbereichen zu schaffen und die HACCP-Anforderungen zu erfilllen. Es sorgt fiir eine hygienische
Umgebung bei der Montage von Boden-, Wand- und Deckenplatten in Kiihlrdumen und im geschaffenen
Bereich.

Die in den Hygieneprofilen fiir Kihlraume verwendeten Materialien kdnnen problemlos bei niedrigen
Temperaturen verwendet werden.

Montageprofile sind Zubehdrteile in verschiedenen Grofen und Eigenschaften, die entwickelt wurden, um
die Anordnung der Paneele im Boden bei der Installation von Kihlrdumen anzupassen, die visuelle
Verschmutzung, die an den Rand- und Eckverbindungen auftreten kann, zu beseitigen, die Hygiene zu
gewahrleisten und die Deckenpaneele zu montieren.

Weiche Kanten-PVC-Eckprofile
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FRIGOLINE ENDUSTRIYEL VE TiCARI SOGUTMA GCOZUMLERI
9 Organize Sanayi Bélgesi 2. Kisim 5. Cadde 10. Sok. No : 2/2F - 2/2G Sivas / TURKIYE
@ info@frigolinegroup.com £ www.frigolinegroup.com

FRIGOLINE ¢, 0850 441 9019 [] +905340877222

Coldrooms and Refrigeration






